Borvidék:
A Neszmélyi borvidék Komarom-Esztergom megyében, a Dunantul északi részén,
a Dunatol délre talalhaté dombvidéken terul el. A borvidék cimet 1977-ben kapta meg.

A telepulés neve egy szlav személynévbdl- Nezmel,Nesmel — magyar névadassal
keletkezett. Jelentése: ,az, aki nem bator, aki félénk”.

A tertleten mar a romai korban is termesztettek sz616t, de a torok hddoltsag idején a
lakossag megritkulasaval az Ultetvények is tonkrementek. A 18. szazad végére ismét
jelentés termelévé és borexportérré valt, mivel a borok, magas savtartalmuknak
koszonhetéen a hosszabb szallitast is jol viselték. A 19. szazad végén az orszag
sz6l6termeldit sujto filoxéra-jarvany itt is komoly karokat okozott. Az uj telepitéseket az
Eszterhazy Csakvari Uradalom hires mintaszilészete és pincészete vitte véghez,
amely messze foldon hirnevet szerzett a vidéknek.

A 1. vilaghaboru utan a termelési és mindségi problémak annyira feler6sodtek,
hogy 1959-ben elvesztette borvidék rangjat, és azt csak az Uj telepitések
hatasara, 1977-ben szerezte vissza.

A neszmélyi teriilet talaja féként 16szon kialakult barna erdétalaj. Eghajlata az
orszagos atlagnal hlivosebb, csapadékosabb, erésen szeles, de a hdingadozas kicsi
€s a napsutéses orak szama is elég nagy. Legjobb terméterlletei a tengerszint
felett 150-300 méterrel helyezkednek el, a Vértes és a Gerecse hegység napsutotte
lejtéin. A legnépszertbb fajtak: Irsai Olivér, Cserszegi Flszeres, Chardonnay,
Olaszrizling és Kékfrankos.

Rélunk:

Rabai Katalin boraszata a Gerecse hegység labanal, a Meleges-hegy dilében
talalhatd, gyonyori kilatassal a Dunara és Szlovakiara. A kis boraszat 1 hektaron
gazdalkodik, azonban a kis tertlet ellenére tobb fehér és vords sz6l§ fajtaval
foglalkozik.

Fajtaink:

Irsai Olivér - Sirig tarté szerelem: 1930-ban Kocsis Pal a pozsonyi fehér és a
csabagyongye sz0Ol6ket keresztezte, és igy jott Iétre a mara szinte mindenki altal ismert
fajta. Koran ér6 sz6l6fajta, bora zoldes-sarga szin(i, kdnnyed, gyumalcsos. Sirig tartd
szerelemnek neveztik el, mert Kati és Olivér kozott 6rok szerelem szovédott. ©

Szirkebarat - Miklés atya: egy francia borfajta, a pinot csalad tagja, a pinot gris
magyar megfelelbje. A sz6l6 bogyodja szurkésfehér, héja vordses szinezetd,
vilagosabb szind rosé is készithet6 belble

Gazdag zamata, enyhe savai, Udesége miatt szeretik a borkedvel6k. Miklos atyanak
neveztuk el, mivel a 14. szazadban Karoly Robert Neszmélyre kuldte Lajos herceg
neveldjét, Miklést és birtokot adomanyozott neki. Az élete soran rengeteget segitett
az ott él6 szegényeknek.

Chardonnay - Longa Villa: Francia fajtaként tartjak szamon, de azért érdemes tudni,
hogy a 15. szdzadban Magyarorszagon mar ,kereklevellként” termesztették. Ma is az
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egyik legelterjedtebb  fajta  hazankban. @ Gombodlyded szaraz  fehérbor,
6szi gyumdlcsos (korte, alma), viragos jegyekkel, leheletnyi mineralitassal. Részben
reduktiv, részben ujhordos eljarassal készil, ami markansabb, teltebb bort
eredményez. Longa villanak neveztik el a bort, mert Neszmélynek 1471-t6l hosszu
ideig ez volt a neve.

Harslevelii-Mariska néni: Manapsag minden borissza tudja, hogy a harslevell a
Karpat-medence egyik 6shonos szll6fajtaja. A neszmélyi talajon nagyon lagy,
kénnyed bort ad. Gyakran a furminthoz szoktak hasonlitani. Miért Mariska néninek
neveztiik el? O jutott esziinkbe, amikor megtudtuk, hogy a harslevelii 6shonos fajta,
Mariska néni éshonos volt Neszmélyen és évekig, még 86 éves koraban is a kis
boraszatunkban dolgozott.

Olaszrizling-Zsiga ba’: Olasz vagy francia eredetl fajta. Hazankban szinte minden
borvidéken megtalalhatd. Savai erételjesek, de finomak, igazi férfias bornak tartjak.
Gyakran mutat keserimandulara emlékeztetd illat- és izjegyeket. A hosszabb
fahordds érlelés izeit nemessé teszi. Zsiga bacsi volt a boraszat el6z6 tulajdonosa.
Csak olaszrizlinget készitett és nagyon kellemes, kedves borai voltak. Az egész falu
ismerte, itt szlletett, nétt fel és késébb koltdz6tt Svajcba. Igazi borasz csaladbdl
szarmazik, de egyetlen gyermeke sem akarta folytatni a boraszkodast. Elete végéig
minden évben visszajart Neszmélyre és az egész nyarat ott toltotte boraszkodassal.

Cabernet Sauvignon rosé — Biboros kosbor: A cabernet sauvignon a vilag egyik
legismertebb és legnagyobb terlleten termesztett kékszél6 fajtaja. Népszeriségét jol
mutatja, hogy a vilag borvidékeinek nagy részén jelen van, az 6sszes jelentds
bortermeld orszagban készitenek belble bort. A kéksz6l6t szuret utan bogyozzuk és
csak par 6raig hagyjuk héjon azni. igy a szinanyag oldodik a mustba. Reduktiv
modszerrel készitjuk, mert igy 6rzi meg friss, gyimolcsds jegyeit. Miért Biboros
kosbor? Védett ndvény, Neszmély kornyékén rengeteg talalhatdé beldle. Mar a
kdézépkorban ajzdszerként hasznaltak. Allitélag ma is ©.

Cabernet Sauvignon - Pista batyam: A sz6l6 legjellemz8bb tulajdonsagai a
kisméretl bogyd, a viszonylag vastag héj is, ami jol jon abbdl a szempontbdl a
szb6lészeknek, hogy a fajtat ellenalléva teszi a rothadassal szemben, igy nedvesebb
kliman is jol termeszthets. Altalanossagban elmondhaté, hogy legszebb példai olyan
tertletekrél szarmaznak, amelyek klimaja sem nem tul meleg, sem nem tul hideg.
Ezért probalkoztunk mi is vorosbort késziteni belble. Az eredmény egy kdnnyed, nem
savas, aromas bor, amelyet tésztas ételekhez szoktunk ajanlani.

Pista batyam volt az elsd borasza a 2004-ben megvasarolt terlletnek. Borkészitési
technikaja elég sajatsagos volt, mert, ha nagyon savas volt a bor a kovetkez6 szlogent
hasznalta: * Hadd szdljon’ — és mar ontotte kilé szamra hozza a cukrot. Ma mar nem
ezt a technikat hasznalja a boraszat®©.

Kapcsolat:
Pincénk el6zetes bejelentkezéssel barmikor latogathatd. Borskdstold mellett, igény

esetén, ebéddel és borkorcsolyakkal varjuk borszereté vendégeinket.
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Elérhet6séqgeink:

Cim: Neszmély, Villa sor 1.
Telefonos bejelentkezés: + 36-30-2512721
E-mail: rabaiwinery@gmail.com



mailto:rabaiwinery@gmail.com

